
Jupiter

Benvenuti

nella nostra cucina 
abbiamo scelto di valorizzare le eccellenze 

del nostro territorio,
prediligendo prodotti freschi di stagione

e materie prime dop e igp
a sostegno dei piccoli produttori locali.

Welcome

in our kitchen, 
we have choosen to celebrate 
the excellence of Italy, 

prioritizing fresh seasonal products from our region 
and pdo and pgi food

in support of local small-scale producers.



1 4 €

1 6 €

1 8 €

1 8 €

A N T I P A S T I  /  S T A R T E R S

Jupiter

2 8 €

1 6 €



1 5 €

1 5 €

P R I M I  P I A T T I  D E L L A  T R A D I Z I O N E
T R A D I T I O N A L  P A S T A  D I S H E S

1 5 €

1 5 €

Jupiter

2 0 €



P R I M I  P I A T T I  /  F I R S T  C O U R S E S

Jupiter

1 8 €

1 8 €

2 0 €

2 5 €



1 8 €

2 2 €

S E C O N D I  P I A T T I  /  M A I N  C O U R S E S

2 6 €

2 6 €

Jupiter

2 0 €

C O N T O R N I  /  S I D E  D I S H E S

7 €

7 €

7 €



Jupiter

I N S A L A T E  /  S A L A D S

1 5 €

1 7 €

P A N I N I  /  S A N D W I C H E S

1 6 €

1 6 €



8 €

D O L C I  /  D E S S E R T

8 €

8 €

8 €

Jupiter

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €



E S P R E S S O €  4

-  B E V A N D E  -

C A P P U C C I N O €  5

T è  /  T I S A N E
TEA, INFUSIONS

€ 6

B I B I T E
SOFT DRINK

€ 6

S U C C H I  D I  F R U T T A
FRUIT JUICES

€ 5

A C Q U A  M I C R O F I L T R A T A € 2
MICROFILTRED WATER

Jupiter

s h i r l e y  t e m p l e € 15
Sciroppo di granadina, ginger
ale / grenadine syrup, ginger ale

-  MOCKTAILS -

g i n g e r  l e m o n a d e € 15
Succo di l imone, sciroppo di zenzero,
pestato di frutti di bosco, l imonata
naturale / lemon juice, ginger syrup,
puree of wild berries, lemonade.l e m o n  v i r g i n  m a r g a r i t a € 15

Succo d’agave, succo di l ime, succo
di l imone, succo d’arancia, crosta di
sale /  agave syrup, l ime juice, lemon
juice, orange juice, salt crost.  

s p i c e  m u l e
Seedlip spice, succo di l ime / l ime
juice, ginger beer

€ 15

€ 5c a f f è  a m e r i c a n o

€ 6c i o c c o l a t a  c a l d a
HOT CHOCOLATE

B I R R A  A L L A  S P I N A
DRAFT BEER

€ 8

B I R R A  D O P P I O  M A L T O
DOUBLE MALT BEER

€ 9

B I R R A  A R T I G I A N A L E
CRAFT BEER

€ 9

L I Q U O R I
LIQUEUR

€ 12

-VERMOUTH,
AMARI & SHERRY -

C A R P A N O  A N T I C A  F O R M U L A       €  9

C A R P A N O  D R Y                   €  9

P U N T  E  M E S €  9

B E R T O  B I A N C O €  9

T I O  P E P E €  9

F E R N E T  B R A N C A €  9

C O C C H I  S T O R I C O €  10

L I L L E T  B I A N C O €  10

J E F F E R S O N €  10

I N S U P E R A B I L E €  10

D E L  C A P O  R E D  H O T  €  10

G O N Z A L E Z  B Y A S S  C R I S T I N A
M E D I U M €  12

D E L L ’ E R B O R I S T E R I A
V A R N E L L I €  12



Jupiter

€ 15

€ 15

€ 15

€ 15

€ 15

b E E S ’  K N E E S € 15
Gin, lemon juice, orange juice,
honey.

- G I N  L O V E R S ’ -

J a p a n e s e  w i t c h € 15
Strega l iquer, sakè, gin, tonica al
sambuco (elderflower tonic
water).

m o n k e y  g l a n d € 15

Gin, orange juice, drops of
grenatine, drops of absinthe.

A v i a t i o n € 15
Gin, maraschino, orange juice,
violet l iquer.

d o m u s  t i b e r i a n a € 15
Gin, orange liquer, grapefruit
juice, rosehip tincture.

a M E R I C A N O
Campari bitter, red vermounth,
soda water.

n e g r o n i
Campari bitter, gin, red
vermouth.

b o u l e v a r d i e r
Bitter, bourbon whiskey, red
vermouth.

h o t  r a s p e r r y

s t r e g o t t o
Strega l iquer, red bitter 900,
chinotto (soft drink flavoured
with sour orange)

Campari, gin, mezcal, raspberry
shrub, chil ly syrup

- B I T T E R  L O V E R S ’ -

- C L A S S I C  L O V E R S ’ -

m A N H A T T A N
Rye Wiskey, red vermouth,
angostura .

€ 15

H o l d  F a s h i o n e d
Bourbon whiskey, angostura,
sugar cube, soda water .

N e w  y o r k  s o u r
Wiskey, l ime juice, sugar syrup,
red wine.

p a l o m a  r o s e m a r y
Tequila reposado, pink
grapefruit, salt crust.

€ 15

€ 15

€ 15

D a u q u i r y & c o € 15

.Rum, valinna syrup, coriander,
angostura .

L o n g  i s l a n d  i c e d  t e a € 15
Vodka, tequila, white rum, orange
liquer, sugar syrup, coke.

C o f f e e  m a r t i n i
Vodka, coffee l iquer, sugar
syrup.
M a r t i n i  p o r n o  s t a r
Vanilla vodka, passoa liquer,
puree of passion fruit,
Franciacorta.

t o d d y
Whiskey, honey, lemon juice,
spices.

€ 15

€ 15

€ 15



Jupiter

- G I N -

B O M B A Y  S A P P H I R E
T A N Q U E R Y  N ° 1 0

S A B A T I N I
H E N D R I C K ’ S
G I N  M A R E
M O N K E Y  4 7
P L Y M O U T H

€ 12
€ 14

€ 14
€ 14
€ 14
€ 14
€ 14

- T E Q U I L A  &  A G A V E -

E S P L O N  B L A N C O € 18

E S P L O N  R E P O S A D O

H E R R A D U R A  R E P O S A D O

M E Z C A L  M O N T E  A L B A N

€ 18

€ 18

€ 18

- W H I S K E Y -

J H O N N I E  W A L T E R  B L A C K  L A B E L
J A C K  D A N I E L ’ S

€ 12
€ 12

J A M E S O N S  € 12
W I L D  T U R K E Y  R Y E € 14
C R O W N  R O Y A L
N I K K A  F R O M  T H E  B A R R E L
M A R K E R ’ S  M A R K

€ 18
€ 18
€ 18

C A O L  I L A  1 2 3 Y O € 18
G L E N F I D D I C H  1 8 Y O € 22

- C O G N A C  &  A R M A G N A C -

H E N N E S S Y  v s
O T A R D  V S O P
C H A T E A U  D E  L A U B A D E  V S O P
D E L A M A I N  X O  P A L E  &  D R Y

€ 12
€ 16
€ 18
€ 22

B E L V E D E R E € 14

- V O D K A -

s T O L I C H N A Y A  e L I T € 15

- G R A P P A  &  C A L V A D O S -

N O N I N O  B A R R I Q U E S
G E N Z I A N A  D E L L E  P E C O R E  S C U P P O Z

N O N I N O  V E N D E M M I A  R I S E R V A

B O N O L L O  M I E L E  E  T I G L I O

P O L I  P O  M O S C A T O
P E R E  M A G L I O R E  V S O P  C A L V A D O S
P A Y S  D ’ A U G E

€ 12

€ 14

€ 14

€ 12

€ 14

€ 16

- R H U M -

F L O R  D E  C A N A  1 2 Y O € 14

Z A C A P A  2 3 Y O

€ 14

E L D O R A D O  1 2 Y O

€ 18

D I P L O M A T I C O  R I S E R V A

€ 14



Jupiter

C H A R D O N N A Y  H O F S T A T T E R € 8
€ 38ALTO ADIGE (CHARDONNAY)

-  V I N I  B I A N C H I  -
W H I T E  W I N E S

G E W U R T Z T R A M I N E R  H O F S T A T T E R € 40
ALTO ADIGE (GEWURZTRAMINER)

P I N O T  G R I G I O  R I T T E R O F € 38
ALTO ADIGE (PINOT GRIGIO)

G A V I  1 9  P R I N C I P E S S A
B O R D O L E S E  B A N F I

€ 28

PIEMONTE (GAVì)

R I B O L L A  G I A L L A  A N G O R I S  C O L L I O
FRIULI (RIBOLLA GIALLA)

S A U V I G N O N  T I A R E € 48
FRIULI (SAUVIGNON)

€ 8
€ 30

 R I E S L I N G  M O N S U P E L L O € 30
LOMBARDIA (RIESLING)

V E R D I C C H I O  D I  J E S I  B U C C I  b i o
MARCHE (VERDICCHIO)

V E R N A C C I A  D I  S A N  G I M I G N A N O
P A N I Z Z I

€ 28

TOSCANA (VERNACCIA)

€ 45

C E R V A R O  D E L L A  S A L A  1 8
A N T I N O R I

€ 85

UMBRIA (CHARDONNAY/GRECHETTO)

P E C O R I N O  I L L U M I N A T I
ABRUZZO (PECORINO)

€ 28

L E  S A B B I E  D E L L ' E T N A  F I R R I A t o
SICILIA (GARRIX CONTE/CATARRATTO)

€ 30

L E  S A B B I E  D E L L ' E T N A  F I R R I A t o
SICILIA (GARRIX CONTE/CATARRATTO)

€ 40

-  V I N I  R O S S I  -
R E D  W I N E S

P I N O T  N E R O  S A N  M I C H E L E  A P P I A N O €38
ALTO ADIGE (PINOT NERO)

n e b b i o l o  a l b a  c e r e t t o
b e r n a r d i n a  b i o

€ 56

PIEMONTE (NEBBIOLO)

r i v a r o s s a  s c h i o p e t t o € 50
FRIULI (CABERNET SAUVIGNON/
CABERNET FRANC MERLOT)

v a l p o l i c e l l a  b e r t a n i € 30
VENETO (VALPOLICELLA)

a m a r o n e  z e n a t o
VENETO (CORVINA, RONDNELLA)

b a r b e r a  i  g e l s i  m o n s u p e l l o € 30
LOMBARDIA (BARBERA)

€ 120

c h i a n t i  c l a s s i c o
b e r a r d e g n a  f e l s i n a
TOSCANA (SANGIOVESE)

b r u n e l l o  d i  m o n t a l c i n o  c o l
d ' o r c i a

€ 98

TOSCANA (SANGIOVESE ROSSO)

m o n t e p u l c i a n o  d ' a b b r u z z o
c o s t e  d i  m o r o  o r s o g n a  b i o

€ 30

UMBRIA (CHARDONNAY/GRECHETTO)

€ 8
€ 45

m o n t e f a l c o  r o s s o  c a p r a i € 30
UMBRIA (SANGIOVESE,
SAGRANTINO, CAOLRINA, MERLOT)

a g l i a n i c o  e l e n a  c a t a l a n o
CAMPANIA (AGLIANICO)

€ 8
€ 30

L e  s a b b i e  d e l l ' e t n a  1 8
f i r r i a t o

€ 28

SICILIA (NERELLO MASCALESE,
NERELLO)



Jupiter

-  V I N I  B I A N C H I  -
W H I T E  W I N E S

f r a s c a t i  e p o s  p o g g i o  l e
v o l p i
MALVASIA DI CANDIA, MALVASIA,
TREBBIANO

r i f l e s s i  b i a n c o
s a n t ' a n d r e a

€ 35

TREBBIANO, MALVASIA PUNTINATA

q u i n t o  c i n c i n n a t o
BELLONE

m a l v a s i a  p u n t i n a t a  r o m a
p o g g i o  l e  v o l p i

€ 28

MALVASIA

€ 28

s y r a h  t e l l u s  f a l e s c o
SYRAH

c e s a n e s e  d e l  p i g l i o  v i l l a
s i m o n e

€ 28

CESANESE

m e r l o t  c i n q u e  s c u d i
MERLOT

€ 28

- V I N I  R O S S I -
R E D  W I N E S

f r a n c i a c o r t a  c à  d e l  b o s c o
p r e s t i g e

€ 70

LOMBARDIA (CHARDONNAY)

m e t o d o  c l a s s i c o  k o r ì
c i n c i n n a t o  b r u t
LAZIO (BELLONE)

p r o s e c c o  v a l d o b b i a n e
r u g g e r i  b r u t
TOSCANA (SANGIOVESE ROSSO)

€ 10
€ 40

V I N I  D E L  L A Z I O
R E G I O N A L  W I N E S ,  

F R O M  L A Z I O

- B O L L I C I N E -  
I T A L I A N  S P A R K L I N G  W I N E S

€ 8
€ 35

€ 8
€ 28

f r a n c i a c o r t a  c o n t a d i
c a s t a l d i  s a t e n
LOMBARDIA (CHARDONNAY)

€ 12
€ 60

m e t o d o  c l a s s i c o  m o n s u p e l l o
n a t u r e

€ 65

LOMBARDIA (PINOT NOIR,
CHARDONNAY)

€ 8
€ 35

C H A M P A G N E  B O L L I N G E R  B R U T
S P E C I A L  C U V è

€ 130

EPERNAY (PINOT NOIR,
CHARDONNAY, PINOT MEUNIER)

- C H A M P A G N E -  

M O E Y & c H A N D O N  I C E  R O S è
EPERNAY (CHARDONNAY, PINOT
MEUNIER, PINOT)

€ 150

C H A M P A G N E  H E N R I O T  B L A N C  D E
B L A N C S

€ 100

EPERNAY (CHARDONNAY)



Jupiter

r o s a  d e l  g o l f o
PUGLIA

€ 28

-  V I N I  R O S A T I  -
R O S É  W I N E

P a s s i t o  P a n t e l l e r i a  k a b i r

d o n n a f u g a t a
MOSCATO

€ 9

-  V I N I  D O L C I  -
S W E E T  W I N E

m u f f a t o  a n t i n o r i
SAUVIGNON BLANC

€ 10

a p h r o d i s i u m  c a s a l e  d e l  g i g l i o
PETIT MANSENG, VIOGNIER, GRECO E
FIANO.

€ 10

SEGUICI - FOLLOW US 
   JUPITER_LETERRAZZE
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