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ANTIPASTI / STARTERS

Tortino di verdure con fonduta di Parmigiano DOP 36 mesi
Melanzane, zucchine, peperoni, parmigiano reggiano DOP.

Seasonal vegatables tart with aubergines, zuchinis, bell peppers on parmesan fondue. (7) 14€

Gamberi in pasta kataifi con miele bio ai fiori d'arancio
Gamberi*, pasta kataifi, miele ai fiori d'arancio. 16 €
Kataifi shrimps* with organic orange blossom honey. (1,4, 18)

Salmone marinato timo e limone con stracciatella di bufala DOP
Salmone, sale, zucchero, limone, timo e stracciatella di bufala. 16 €
Thyme and lemon marinated salmon with buffalo stracciatella. (4, 7, 17)

Tartare di fassona piemontese, spuma di uovo e tartufo nero

Manzo, tuorlo d'uovo pastorizzato, panna fresca e tartufo nero uncinato. 18 €
Piedmontese Fassona beef tartare, egg foam and black summer truffle. (3, 7, 16)

Tartare di tonno rosso con pomodori datterini, yogurt greco
ed olive taggiasche

Tonno, sale, pepe, olio, limone, pomodorini, yogurt greco, olive taggiasche. 18€
Tuna tartare with salt, pepper, oil, lemon,cherry tomatoes, greek yogurt, Taggiasca olives. (7,15,17)

Tagliere di salumi e formaggi, miele bio e confetture (2 persone)

Cold cuts and cheeses with honey and jams (for 2 people).

Prosciutto di Parma 24 mesi no glutine, mortadella IGP Bologna no glutine, 28¢€
salame spianata piccante IGP no glutine, caciotta di pecora DOP laziale,

formaggio stagionato al mosto di vino rosso, fiordilatte campano DOP, miele ai fiori d'arancio,

confettura di fichi e pera no glutine. (1, 7, 8, 15)

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food
allergies or intolerances you may have.
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Carbonara
Tonnarelli all'uovo, uova, guanciale di Amatrice IGP, parmigiano reggiano 36 mesi DOP,
pecorino romano DOP, pepe nero. 15€
Egg tonnarelli, eggs, Amatrice bacon, roman pecorino, parmesan, black pepper. (1,3,7,15)
Cacio e pepe
PEp 15€

Tonnarelli all'uovo, pepe nero in grani, pecorino romano DOP.
Egg tonnarelli, black pepper, roman pecorino. (1,15,7)

Amatriciana con guanciale croccante

Tonnarelli alluovo, guanciale di Amatrice, salsa di pomodoro, pepe nero, pecorino romano DOP. 15 €
Egg tonnarelli, Amatrice bacon, tomato sauce, black pepper, roman pecorino. (1,3,15,7)

Lasagna alla Bolognese

Pasta alluovo, ragu di carne, mozzarella, latte. 15€
Egg pasta, meat sauce, mozzarella, milk. (1,15,7)

Carbonara al tartufo

Egg tonnarell, eggs, Amatrice bacon, roman pecorino, parmesan.
black pepper, summer black truffle. (1, 3, 7, 15)

20€

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food
allergies or intolerances you may have.
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PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Gnocchetti gamberi, lupini e carciofi croccantsi

Pasta fresca con patate e uova, gamberi, lupini e carciofi.
Gnocchi with shrimps, sea lupins and crispy artichokes. (1, 3,4, 17)

18 €

Bauletto di ricotta, crema di scampi e topinambur

Pasta fresca all'uovo ripiena di ricotta di pecora, scampi*, pomodoro, sedano, 18 €
carote, cipolla, brandy, topinambur.

Fresh egg pasta filled with ricotta, shrimps?*, tomato, celery, carrots, onion,

brandy and topinambur. (1, 3,4, 9, 18)

Spaghetto quadrato alle vongole veraci su pesto di pistacchio
e basilico

Spaghetti, vongole veraci, aglio, basilico, pistacchi, parmigiano reggiano, olio di semi di arachidi. 20 €
Spaghetti, clams, garlic, basil, pistachio, parmesan, peanut seed oil. (1,4, 5,6, 7, 8, 14, 15)

Risotto ai funghi porcini e tartufo nero uncinato

Riso carnaroli, funghi porcini, aglio, timo, peperoncino, tartufo nero uncinato, parmigiano reggiano. 25 €
Rice, porcini mushrooms, garlic, thyme, chili pepper, summer black truffle, parmesan. (7, 15, 16)

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food

allergies or intolerances you may have.
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SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Costine di maiale in salsa bbqg con patate rosticciate 18 €

Maiale, paprika dolce, paprika forte, aglio, rosmarino, salsa bbg, patate.
Pork ribs in barbecue sauce with roasted potatoes. (6, 7, 10, 15)

Trancio di salmone con scarola alla partenopea 20€

Salmone, scarola, pinoli, uvetta, aglio, peperoncino.
Salmon, escarole, pine nuts, raisin, garlic, chili pepper. (4, 8, 15, 17)

Polpo rosticciato su fondente di zucca ed amaretti
Polpo, cipolla, pepe, zucca, amaretti.
Octopus, onion, black pepper, pumpkin, amaretti (3,4,15, 17)

22€

Vortice di spigola ripieno di scampi al lime
in guazzetto di vongole veraci e pomodorino datterino 26€

Spigola, scampi*, vongole, pomodoro datterino, lime, aglio, prezzemolo, peperoncino.
Stuffed sea bass swirl filled with lime marinated prawns in clams and cherry tomatoes stew.
4,14, 15,17)

Filetto di manzo danese (200gr) alla griglia con

fiocchi di sale affumicati e misticanza selvatica 26¢€
Filetto di manzo, cristalli di sale affumicati, insalata.
Danish beef fillet (200 gr) with smoked salt flakes and salad.

CONTORNI / SIDE DISHES
Grigliata di verdure 7€
Grilled vegetables.
Patate rosticciate al forno al rosmarino 7 €
Roasted potatoes with rosemary. (15)
Scarola alla partenopea 7€

Neapolitan style escarole with pine nuts, raisin, garlic and chili pepper. (8, 15)

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food
allergies or intolerances you may have. rgx%ﬁ'
L

HOTEL MOZART
R O M A

Rlivaldi Lixurp Rooms
Elite GAlparnments



i

INSALATE / SALADS

Caesar salad pollo, guanciale croccante, scaglie di grana,
crostini di pane e salsa caesar 15€

Lattuga, pollo, guanciale, grana, crostini pane, uovo, alici.
Lettuce, chicken, crispy bacon, parmesan flakes, croutons and caesar sauce. (1, 3)

Caprese di burrata pugliese, variazione di datteri,
taralli sbriciolati e olio al basilico

Burrata, datterini, taralli. / Burrata cheese, datterini tomatoes and taralli. (7)

17€

PANINI / SANDWICHES

Hamburger di manzo (180 gr) con bacon, provola affumicata
e salsa carbonara e patatine fritte

. ) . . 16 €
Pane, manzo, provola affumicata, guanciale di amatrice, salsa carbonara, patate.
Bread, beef, smoked provolone, IGP Amatrice bacon, eggs, DOP Roman pecorino, pepper, potatoes.
(1,7, 15)
Club sandwich e patatine fritte e

Pollo, bacon, uovo, lattuga, pomodoro, maionese, patate.
Chicken, bacon, egg, lettuce, tomato, mayonnaise, potatoes.(1, 3, 7)

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food
allergies or intolerances you may have.
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DOLCI / DESSERT

Tagliata di frutta

Fruitsalad.

. . A
Tiramisu
Zucchero, uova, mascarpone, panna, cacao, cajffe.
Sugar, eggs, mascarpone, cream, cocoa, coffee (1,3,7)

Scrigno al cioccolato fondente
ripieno di crema d'arachidi e ribes nero

Latte, uova, ribes, zucchero, gelatina, arachidi, cioccolato fondente, burro di cacao, sale, crispear! fondente.
Milk, eggs, currant, sugar, gelatin, peanuts, dark chocolate, cocoa butter, salt, crispy dark chocolate pearls.

(3/ 5/ 7/ 8)

Torta Caprese

Burro, zucchero, uova, cioccolato fondente, mandorle, nocciole, vaniglia, fecola, cacao, lievito, sale.
Butter, sugar, eggs, dark chocolate, cocoa, almonds, hazelnuts, vanilla, cornstarch, yeast. (3, 5, 8)

Cuore al pistacchio, vaniglia e lampone

Latte, panna, uova, zucchero, vaniglia, lamponi, glucosio, pectina, pistacchio, gelatina, cioccolato bianco,
burro, farina, mandorle, sale.

Milk, cream, eggs, sugar, vanilla, raspberries, glucose, pectin, pistachio, gelatin, withe chocolate, butter,
flour, almonds, salt. (1, 7, 8)

Tartufo di pizzo (Corallini)

Gelato cacao e nocciola. / Cocoa and hazelnut ice cream. (3,7,8)

Tartufo bianco (Corallini)

Gelato al fiordilatte con fonduta di cacao al caffe. / Milk ice cream with coffee and chocolate fondue (7)

Sorbetto al mandarino (Gelati Aloha)

Frutto ripieno di sorbetto di mandarino / Fruit stuffed with tangerine sorbet (3,7,8)

Sorbetto al limone

Gelato al limone con succo di limone di Sicilia. / Lemon ice cream with Sicilian lemon juice

La invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari. Please inform our staff about any food

allergies or intolerances you may have.
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- BEVANDE - -VERMOUTH,
AMARI & SHERRY -

ESPRESSO €4
CAPPPCCINU €5 CARPANO ANTICA FORMULA €9
CAFFE AMERICAND €5 CARPANO DRY £g
TE / TISANE
TEA, INFUSIONS €6 PUNT E MES €9
CIOCCOLATA CALDA €6 BERTO BIANCO €9
HOT CHOCOLATE T10 PEPE 9
BIBITE €6
SOFT DRINK FERNET BRANCA €9
SUCCHI DI FRUTTA €5 COCCHI STORICO €10
FRUIT JUICES
ACQUA MICROFILTRATA g2 LILLET BIANCO €10
MICROFILTRED WATER JEFFERSON €10
BIRRA ALLA SPINA €8 INSUPERABILE €10
DRAFT BEER
BIRRA DOPPIO MALTO £9 DEL CAPO RED HOT €10
DOUBLE MALT BEER GONZALEZ BYASS CRISTINA
BIRRA ARTIGIANALE £g MEDIUM €12
EFS;TUBREIER DELL'ERBORISTERIA -
LOUEUR e12 VARNELLI
- MOCKTAILS -

SHIRLEY TEMPLE €15 GINGER LEMONADE €15
Sciroppo di granadina, ginger Succo di limone, sciroppo di zenzero,
ale / grenadine syrup, ginger ale pestato di frutti di bosco, limonata

naturale / lemon juice, ginger syrup,
LEMON VIRGIN MARGARITA €15 puree of wild berries, lemonade.
Succo d'agave, succo di lime, succo
di limone, succo d'arancia, crosta di SPICE MULE €15
sale / agave syrup, lime juice, lemon Seedlip spice, succo di lime / lime
Juice, orange juice, salt crost. Juice, ginger beer

* *
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-GIN LOVERS'- -BITTER LOVERS'-
BEES' KNEES €15 AMERICANO €15
Gin, lemon juice, orange juice, Campari bitter, red vermounth,
honey. soda water.

JAPANESE WITCH €15 NEGRONI £15

Strega liquer, sake, gin, tonica al

Campari bitter, gin, red
sambuco (elderflower tonic P &

vermouth.
water). £ 15
BOULEVARDIER
MONKEY GLAND €15 | |
Bitter, bourbon whiskey, red
Gin, orange juice, drops of vermouth.
grenatine, drops of absinthe.
HOT RASPERRY €15
AVIATION €15 Campari, gin, mezcal, raspberry
Gin, maraschino, orange juice, shrub, chilly syrup
violet liquer. STREGOTTO €15
DOMUS TIBERIANA €15 Strega liquer, red bitter 900,
Gin, orange liquer, grapefruit chinotto (soft drink flavoured
juice, rosehip tincture. with sour orange)

-CLASSIC LOVERS'-

MANHATTAN €15 DAUQUIRY&CO £ 15
Rye Wiskey, red vermouth, Rum, valinna syrup, coriander,
HOLD FASHIONED £15 LONG ISLAND ICED TEA €15
. Vodka, tequila, white rum, orange
Bourbon whiskey, angostura, liquer, sugar syrup, coke.
sugar cube, soda water. £ 15
COFFEE MARTINI
NEW YORK SOUR €15 .
Vodka, coffee liquer, sugar
Wiskey, lime juice, sugar syrup, syrup.
red wine. MARTINI PORNO STAR €15
PALOMA ROSEMARY €15 Vanilla vodka, passoa liquer,
Tequila reposado, pink puree of passion fruit,
grapefruit, salt crust. Franciacorta.
TODDY €15
Whiskey, honey, lemon juice,
spices.
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-VODKA - -RHUM -
BELVEDERE g14 FLOR DE CANA 12Y0 g4
STOLICHNAYA ELIT g15 ELDORADO 12Y0 £ 14

DIPLOMATICO RISERVA g4
-TEQUILA & AGAVE- ZACAPA 23Y0 18
ESPLON BLANCO g18
ESPLON REPOSADO €18
-GIN -
HERRADURA REPOSADO g18
MEZCAL MONTE ALBAN g18 BOMBAY SAPPHIRE €12
TANQUERY N°10 g14
SABATINI g14
-COGNAC &8 ARMAGNAC- HENDRICK'S €14
GIN MARE 14
HENNESSY VS g12 MONKEY 47 514
OTARD VSOP £16
CHATEAU DE LAUBADE VSOP g18 PLYMOUTH e
DELAMAIN X0 PALE & DRY £22
-WHISKEY -
-GRAPPA & CALVADOS- JHONNIE WALTER BLACK LABEL g12
JACK DANIEL'S g12
NONINO BARRIQUES g12 JAMESONS €12
GENZIANA DELLE PECORE SCUPPOZ €12 WILD TURKEY RYE 14
NONINO VENDEMMIA RISERVA g14 CROWN ROYAL £18
BONOLLO MIELE E TIGLIO e14 NIKKA FROM THE BARREL £18
POLI PO MOSCATO g14 MARKER'S MARK g18
PERE MAGLIORE VSOP CALVADOS .. CAOL ILA 123Y0 g18
PAYS D'AUGE GLENFIDDICH 18Y0 £22
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- VINI BIANCHI - - VINI ROSSI -
WHITE WINES RED WINES
CHARDONNAY HOFSTATTER €8 PINOT NERO SAN MICHELE APPIANO €38

ALTO ADIGE (CHARDONNAY) €38 ALTO ADIGE (PINOT NERO)
GEWURTZTRAMINER HOFSTATTER €40 NEBBIOLO ALBA CERETTO €56
ALTO ADIGE (GEWURZTRAMINER) BERNARDINA BIO
PIEMONTE (NEBBIOLO)
PINOT GRIGIO RITTEROF £38
ALTO ADIGE (PINOT GRIGIO) RIVAROSSA SCHIOPETTO €50
FRIULI (CABERNET SAUVIGNON/
GAVI 19 PRINCIPESSA £28 CABERNET FRANC MERLOT)

BORDOLESE BANFI
PIEMONTE (GAVI)

RIBOLLA GIALLA ANGORIS COLLIO €8
FRIULI (RIBOLLA GIALLA) €30 AMARONE ZENATO €120

VENETO (CORVINA, RONDNELLA)

VALPOLICELLA BERTANI €30
VENETO (VALPOLICELLA)

SAUVIGNON TIARE €48

FRIULI (SAUVIGNON) BARBERA | GELSI MONSUPELLO €30
LOMBARDIA (BARBERA)

RIESLING MONSUPELLO £30

LOMBARDIA (RIESLING) CHIANTI CLASSICO €8
BERARDEGNA FELSINA €45

VERDICCHIO DI JESI BUCCI BID €45 TOSCANA (SANGIOVESE)

MARCHE (VERDICCHIO) BRUNELLO DI MONTALCINO COL €98

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO €28 D'ORCIA

PANIZZI TOSCANA (SANGIOVESE ROSSO)

TOSCANA (VERNACCIA)
MONTEPULCIANO D'ABBRUZZ0O €30

CERVARO DELLA SALA 18 £85 COSTE DI MORO ORSOGNA BIO

ANTINORI UMBRIA (CHARDONNAY/GRECHETTO)

UMBRIA (CHARDONNAY/GRECHETTO) MONTEFALCO ROSSO CAPRAI £30

PECORINO ILLUMINATI £28 UMBRIA (SANGIOVESE,

ABRUZZO (PECORINO) SAGRANTINO, CAOLRINA, MERLOT)

LE SABBIE DELL'ETNA FIRRIATO €30 AGLIANICO ELENA CATALANO 8
CAMPANIA (AGLIANICO)

SICILIA (GARRIX CONTE/CATARRATTO)
LE SABBIE DELL'ETNA 18 628

LE SABBIE DELL'ETNA FIRRIATO €40
SICILIA (GARRIX CONTE/CATARRATTO)

FIRRIATO

SICILIA (NERELLO MASCALESE,
NERELLO)
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VINI DEL LAZIO

REGIONAL WINES,
FROM LAZIO

- VINI BIANCHI -
WHITE WINES
FRASCATI EPOS POGGIO LE €8
VOLPI €35

MALVASIA DI CANDIA, MALVASIA,
TREBBIANO

RIFLESSI BIANCO €35
SANT'ANDREA
TREBBIANO, MALVASIA PUNTINATA
QUINTO CINCINNATO £28
BELLONE
MALVASIA PUNTINATA ROMA £28
POGGIO LE VOLPI
MALVASIA

-VINI ROSSI-

RED WINES

SYRAH TELLUS FALESCO £8
SYRAH £28
CESANESE DEL PIGLIO VILLA €28
SIMONE
CESANESE
MERLOT CINQUE SCUDI £28
MERLOT

* *
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-BOLLICINE-
ITALIAN SPARKLING WINES
FRANCIACORTA CA DEL BOSCO €70

PRESTIGE

LOMBARDIA (CHARDONNAY)
FRANCIACORTA CONTADI €12
CASTALDI SATEN €60
LOMBARDIA (CHARDONNAY)

METODO CLASSICO MONSUPELLO €65
NATURE

LOMBARDIA (PINOT NOIR,

CHARDONNAY)

METODO CLASSICO KORI €10
CINCINNATO BRUT €40

LAZIO (BELLONE)

PROSECCO VALDOBBIANE €8
RUGGERI BRUT €35

TOSCANA (SANGIOVESE ROSSO)

-CHAMPAGNE-

CHAMPAGNE BOLLINGER BRUT
SPECIAL CUVE

EPERNAY (PINOT NOIR,
CHARDONNAY, PINOT MEUNIER)

MOEY&CHANDON ICE ROSE

EPERNAY (CHARDONNAY, PINOT
MEUNIER, PINOT)

CHAMPAGNE HENRIOT BLANC DE
BLANCS

EPERNAY (CHARDONNAY)

€130

€150

€100
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- VINI ROSATI - - VINI DOLCI -
ROSE WINE SWEET WINE
ROSA DEL GOLFO €28 PASSITO PANTELLERIA KABIR €9
PUGLIA DONNAFUGATA
MOSCATO
MUFFATO ANTINORI €10

SAUVIGNON BLANC

APHRODISIUM CASALE DEL GIGLIO €10

PETIT MANSENG, VIOGNIER, GRECO E
FIANO.

SEGUICI - FOLLOW UsS

JUPITER_LETERRAZZE
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Dear guest, to the aim to best meet your
needs, please inform our staff about any
food allergies or intolerances that you may
have.

To protect consumer health, shery
products administered as raw or almost
raw, in this restaurant (i.e. raw, marinated
and smoked ones) are subjected ti rapid
reduction in temperature, for health
purposes, in accordance with the CE Reg.
853/04 and with Cicular of the Minestry of
Health 17/02/2011.

Some fresh products are subjected to
rapid reduction in temperature, as
outlined in the procedures recommended
in the Manual Food Safety Management
through HAACP System in accordance with
the CE Reg. 852/04 and the CE Reg.
853/04.

This product can be frozen or deep-frozen
in its origin, according to market
avalaibility, or to ensure their quality and
safety commodity (*).

ALLERGENS
1.Cereals containing gluten and their
derivatives
2.Seafood and seafood products and
their derivatives
3.Egg and egg-based products
4.Fish and fish-based products
5.Peanuts and peanut-based products
6.Soy and soy-based products
7.(Cow) Milk and milk-based products
(including lactose)
8.Nuts
9.Celery and celery-based products
10.Mustard and mustard-based products
11.Sesame seeds and sesame seed-
based products
12.Sulphur dioxide and sulphite
derivatives
13.Lupin and lupin-based products
14.Molluscs and mollusc-based products
15.Pepper/chili pepper
16.Mushrooms
17.FRESH PRODUCT SUBJECTED TO
REDUCTION OF TEMPERATURE (-20°
FOR 24 HOURS)
18.FROZEN PRODUCT

HOTEL MOZART
R [8] M A
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Gentile Ospite, al fine di poter soddisfare
al meglio ogni Suo desiderio, La invitiamo
a comunicare al personale di sala
eventuali allergie o intolleranze alimentari.
Per tutela della salute del consumatore, i
prodotti della pesca somministrati crudi in
questo esercizio (es. crudi, marinati,
affumicati), sono sottoposti ad
abbattimento rapido di temperatura a fini
sanitari, ai sensi del Reg.CE 853/04 e della
Circolare Ministero della Salute
17/02/2011.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti
ad abbattimento rapido di temperatura,
come descritto nelle procedure del
Manuale di Gestione della Sicurezza
Alimentare mediante sistema HACCP ai
sensi del reg. CE 852/04 (17)

Questo prodotto puod essere surgelato o
congelato all'origine secondo la
disponibilita del mercato oppure per
garantirne la qualita e la sicurezza
merceologica (*).

TABELLA ALLERGENI
1.Cereali contenenti glutine e prodotti
derivati
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
e loro derivati
3.Uova e prodotti a base di uova
4.Pesce e prodotti a base di pesce
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.S0ia e prodotti a base di soia
7.Latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio)
8.Frutta a guscio
9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape
11.Semi di sesamo e prodotti a base di
sesamo
12.Anidrite solforosa e suoi derivati
13.Lupini e prodotti a bade di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di
molluschi
15.Pepe/peperoncino
16.Funghi
17.PRODOTTO SOTTOPOSTO AD
ABBATTIMENTO DI TEMPERATURA
(TRATTAMENTO A -20° PER ALMENO
24 ORE)
18.PRODOTTO SURGELATO



